Nage de Saint jacques au bouillon thai
Cheese cake au saumon crumble de parmesan
Duo de truite et saumon gravelax et brunoise de legumes

Foie gras maison et son chutney d’oignons

Plat 17,50 €
Lieu jaune a la créme de chorizo avec son crumble
Pave de cerf sauvage sauce morilles
Quasi de veau aux girolles
Supréme de chapon sauce foie gras

Accompagnement

Poissons: melange Kasha aux petits legumes , carottes confites beurre citron

Viandes: purée de panais a la vanille, carottes confites soja, poilée de Chﬁtaignes
et champignons

Dessert 5.00 €

Buche mangue passion, sur feuillantine chocolat speculos et
creme nameélaka citron vert

Buche chocolat fruits rouge, namelaka vanille

Sélection de vins

Pétillant “ Perle de séduction” 14,00 €
“ Gwentremener” blanc 10,00 €

“Cle de sol de chantegrolle” Muscadet 7.90 €

“Le petit secret” rouge 11,00€

Cotes du Rhone “ Fabiola” 10,00 €
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Parimac Traiteur vous souhaite d’excellentes fétes,

Cette année, vous avez le choix entre le menu des fétes ou bien
un plat familial a partager qui permet d’¢tre tous ensemble

autour dC la table

Plat 16,00 €

PARIMAC

Traiteur

by MCP

PARIMAC TRAITEUR by MCP
17 bd du stade
35250 Saint Aubin d’Aubigne
02 52 70 91 80

mcp_.parimac.traiteur@ gmail.com

et tous nos veeux pour 'annee 2025
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